
 

Turrón de chocolate y almendras 

Thermomix 

 
 
INGREDIENTES  
 

250 gr. de chocolate fondant 

250 gr. de chocolate con leche 

80 gr. de manteca de cacao  

200 gr. de almendras crudas  

 

 

 

 

 

 

 

 

PREPARACION 

1. Poner en el vaso los chocolates y 
rallar 30 segundos a velocidad 
progresiva 5-10.  Con la espátula, bajar 
el chocolate hacia el fondo. 

2. Agregar la manteca de cacao y 
programar 5 min / 37°/ velocidad 2. 

3. Incorporar las almendras y 
programar 15 seg / vel  2.  

4. Finalmente, vuelque la masa en los 
moldes escogidos, recubiertos de 
papel de horno, extender muy bien y 
alisar. Dejar enfriar antes de meter en 
el frigorífico.

 
 
 
 
 
 
 

Les deseamos una feliz Navidad y próspero Año nuevo 

 


