TURRON DE COCcO THERMOMIX

INGREDIENTES

Piel de limén

200 gr. de azucar

100 gr. de almendras crudas
100 gr. de coco rallado

1 clara de huevo

PREPARACION

1. Poner en el vaso el azlcar vy
pulverizar 20 segundos a velocidad
progresiva 5-10. Después anadir la piel
del limén y pulverizamos otros 20
segundos a velocidad progresiva 5-10.

2. Agregar las almendras y el coco
rallado y programar 10 seg/velocidad
progresiva 5-10.

3. Afiadir la clara y mezclar 20 seg/vel
6.

4. Finalmente, vuelque la masa en los
moldes escogidos, recubiertos de
papel de horno, extender muy bien.
Déjar enfriar antes de meter en el
frigorifico.

Les deseamos una feliz Navidad vy prospero Aiio nuevo
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