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MINI TARTAS DE QUESO CON 
MERMELADA DE MORAS 
 

Ingredientes 
 
- 250 gr de queso de untar 
- 200 ml de leche 
- 180 gr de azúcar 
- 200 ml de nata líquida 
- 1 sobre de cuajada Royal 
- Mermelada de moras, o del sabor que más os guste 

Preparación 
 
1. Pon el queso de untar y la leche en el vaso y programa 1 minuto, 
velocidad 2. 
2. Añade el azúcar y la nata y mezcla 10 segundos, velocidad 3. 
3. Echa el sobre de cuajada y programa 10 minutos, 90º velocidad 3. 
4. Vierte la mezcla en los moldes de mini-tartas o en vasitos, flaneras, lo 
que hayas elegido para presentarlo. 
5. Deja reposar en la nevera hasta que cuaje, al menos 3 horas. Yo lo 
preparo de un día para otro. 
6. En el momento de servir, pon encima la mermelada que hayas elegido 
dependiendo como lo vayas a presentar. En mi caso, rellene de mermelada el 
agujero central de las mini-tartas y así a la hora de comer se juntan los 
sabores. 
	  

	  

	  


